e8FRovacios

Comillas (Cantabria)

Esta carta que |las prasento as fruto de un gran trabajo, crec a mi julcio, que muy blan
desarrollado por toda la plantilla del Hotel Golf Rovacias, gracias al apoyo incondi-
cional de una nueva Direccion

Muestro objetivo es defender en nuestra cocina la tradicion y el enganche a las
nuevas tendencias, idea que cada vaz se ira malerializando mas en nuestros platos

Las nuevas técnicas, productos y elaboraciones nos permitiran darles ese togue
sorprendente y diferenle en su mesa.

Gracias y sean bienvenidas

Juan Manuel Espafa Garcia
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Un Meanu Degustacion ideado para gue gl comensal pruebe parte de nueastra cocina,
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sus diterentes 2aboras v elaboraciones

El menu lo regliza nuestro chel bazado en g compra realizada en el dia, |6 cual hara
Mas sorprendente y garantizado este menu que consta de

un aperitivo de la casa

Ensalada de queso iresco pasiego con boqguerones en vinagrela y
tomate en rama con aroma de albahaca fresca

Pastel de selas campurrianas, ajetes tiernos y salsa ligera de tos-
tadilio de potes.

Lomo de bacalao con verduras a la montanesa.
Un cortante relfrescante

Chuleta deshuesada de carne de Cantabria con patatas puent

nueve vy surfido de pimiantos

s

= Torrija de sobao con salsa ligera

[arta de queso pasieqgo con mermelada de arandano.
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Infantil

Tenemos a su disposicign un Menu [nfantil en el cual pueden elegir
entre;

O Arroz con tomate Y NUEVO.,

FPasta a la bolofiesa

20 Lomo a la plancha con paitatas

Fechuga de pollo empanada con patatas.

Fostre a glegir

Disfrute LOS DOMINGOS
de nuestro tradicional

COCIDO MONTANES
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Ensalada "Cesar” con pollo crujiente, picatosles de pan parmesano,
pacon ahumaaoo y salsa ligera de mostaza antigua

as de hoja con queso de cabra plancheado y
aceite -.1-.5.- H'ut::n; SeCOos con vinagre balsamico

Ensalada "Golf Raovacias" ilustrada con verduras y hortalizas
tradicionales

surtido de pimientos con anchoas y boguerones del cantabrico con
vinagreta de oliva virgen y ajo.

lerrina de foie casero con contrastes dulces y salados.

Escabechado de atun en ensalada con pimiento asado, cebolla roja
confitada y vinagreta de oliva y médena blanco.

Nuestros EMbutidosO¢
can denominacion de arigen GUIJUE'O Salamanca

Jamaon iberico de bellota con tostas de tomalte y oliva virgen,
Cana de lomo iberico de bellota con colines de pan.

Plato de surtido |Ibérico de bellota con tostas de tapenade v oliva
(pasta de aceitunas negras), jamon, lomo, chorizo y salchichan,
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ntran allentesut
para compartir

Rabas de calamar fresco en fritura con corona de limon

Nuestras tradicionales croquetas caseras con crujiente de jamon.
Colas de langostinos flambeadas a la cazuela.

Gambas de Huelva a la plancha con sal maldon

Chipirones a la plancha con salsa de ajo ligera y crujiente de sus
patas

ourtido de selas a la plancha con aceite de jamon 1bérico, bano de
all-oll casero y crujiente de iberico.

Rissoto cremoso con setas campurrianas surtidas, lascas de
parmesano y langastino

Nuestros ya conocidos huevos rotos con taguitos de iberico y patatas
fritas.

astros Al UL EC Bhe
para COmpar'[lr (For encargo)

Paella de marisco del cantabrico
Faella mixta valenciana

Arroz con oCcgavd nte
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Brochela de rape, langostinos y verduritas con vinagreta de tomate y
crustaceos sobre lecho de patatas al horno

Lomo de bacalao "Jumbao” al estilo montanas caon “Xanfaina' de
verduras.

Rodaballo asado con vinagreta de frutos de mar y patala panadera

Rollo de merluza rellena de ibérico v queso napado con salsa nautica
v torreznos
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Tronzaén de solomillo a la plancha con patatas puente nueva y surtido
de pimientos asados,

Lomo ba|o entrecotte’ escalopado a la plancha con timbal de
patatas y piperrada multicolor

Chuletillas de cordero lechal con sus patatas fritas y pimientos de
padron.

Plato de campo: huevos, chorizo, morcilla, lomo, patatas y pimientos
Solomillo de ibérico con salsa de queso "Jresviso’,
Codillo al horno con purg de manzana Heineta y lombarda dulce

Filete de lernera con moldeado de patatas y pimientos.
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Capricho de manzana Heineta con coulis de "Grand Smith” verde

Equilibrio de tres chocolates blanco, con leche y negro sobre lecho
de crema inglesa con frutas del bosque.

Pastel de nueces y chocolale con salsa ligera al "armanac” y nube
de nata

Moldeado de tarta de Queso de Calabria con arandano natural en
mermelada y helado de leche merengada.

Fastel de la abuela con sobaos y bano de chocolate casero

Copa de sorbete de Cava Agusti Torrello al aroma de limon de
Novales.

Nuestrc adicionalesus-

Natillas caseras Surtido de tartas caseras
Arroz con leche Cuajada

Puding de coco Capeado de helado de turron

Budding diplomatico Helados surtidos



